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L E V E S E K  S O U P S
Gulyásleves 
Goulash soup 590,-

Húsleves gazdagon
Rich Meat Soup 590,-

Zelleres burgonyakrémleves 
szarvasgomba olajjal sajt chips-szel

Creamy Potato Soup with Celery 
and Truffle Oil Served with Cheesy Chips 590,-
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E L Ô É T E L E K  É S  T A P A S O K
S T A R T E R S  A N D  T A P A S E S
Padlizsánkrém friss baguettel, zöldségekkel
Aubergine Cream with Fresh Baguette and Vegetables 1190,-

Cézár saláta csirkehússal
Caesar Salad with Chicken 1490,-

Tokaji boros libamájpástétom vajkéregben, 
ecetes málna öntettel, endívia salátával

Goose Liver Paté with Tokaji Wine in Butter, 
Served with Raspberry Sauce and Endive Salad 1990,-

Fûszeres sajtkrémmel rétegezett füstölt 
lazacszeletek citromos olívaolajos salátával

Smoked Salmon Slices Layered with Spicy Cheese Cream 
Served with Salad with Olive Oil and Lemon Dressing 1990,-

Mustáros endíviasaláta 
fûszeres bélszíncsíkokkal buggyantott tojással

Mustard Endive Salad with Spicy 
Tenderloin Slices Served with Poached Egg 1990,-

Garnélarák sáfrányos majonézzel, olajbogyóval
Shrimps with Saffron Mayonnaise and Olives 1990,-

Roston sült camembert áfonyakéreggel, 
pirított mandulával, saláta ágyon

Roasted Camembert with Fried Almond 
and Cranberry Crust on Bed of Lettuce 1490,-
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T É S Z T Á K  P A S T A S
Penne sült paprikával és kecskesajttal 
Penne with Fried Paprika and Goat Cheese 1490,-

Penne gombával gorgonzolamártásban 
Penne with Mushroom in Gorgonzola Sauce 1490,-

Papardelle édesparadicsom mártással, garnélával 
Papardelle in Sweet Tomato Sauce and Shrimps 1990,-

Paradicsomos bélszíncsíkos gnocchi rukkolával 
Gnocchi with Tenderloin slices and Tomato, Ruccola 1990,-

Friss házi gnocchi füstölt kacsamell szeletekkel, 
angolzellerrel fehérboros mártásban 

Fresh home made Gnocchi with Roasted Duck Breast slices, 
English Celery in White Wine Sauce 1990,-

Parajos gnocchi lazackockákkal 
Spinach Gnocchi with Diced Salmon 1790,-

Házi gnocchi fûszeres csirkemell csíkokkal 
fehérboros póréhagyma mártással 

Fresh Homemade Gnocchi and Herb 
Chicken Breast Strips in Creamy Leek 
& White Wine Sauce 1690,-
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F Ô É T E L E K  M A I N  D I S H E S
Roston sült csirkemell grillezett fetasajttal, 

napon szárított paradicsommal, bazsalikomos rizzsel 
Roasted Chicken Breast with Grilled Feta Cheese, 

Sun-dried Tomato and Basil Rice 2690,-

Csirkemell filé roston grillezett libamájjal, 
borban párolt körtével, burgonyapürével 

Chicken Breast Fillet with Grilled Goose Liver, 
Wine-Braised Pear and Mashed Potatoes 2690,-

Baconos csirkemell grillezett kecskesajttal 
zöldfûszeres törtburgonyával 

Bacon Chicken Breast with Grilled Goat Cheese 
and Herbed Diced Mashed Potato 2690,-

Vajhal filé parajos burgonyapürével zöldcitromos mézmártással 
Butterfish with Mashed Potato and Lime & Honey Dressing 2690,-

Lazac steak chardonnay mártással, spenótfelfújttal, 
grillezett zöldségekkel 

Grilled Salmon in Chardonnay Sauce 
with Spinach Souffle and Grilled Vegetables 2690,-

Rózsaszínre sült kacsamell konyakos feketeszeder mártással, 
mandulás burgonyafánkkal 

Pink Roasted Duck Breast in Brandy & Blackberry Sauce 
and Almond Fried Potato Balls 2690,-
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Konfitált kacsacomb gyömbéres narancs mártással 
fahéjas káposztával gratein burgonyával 

Confit Duck Leg in Ginger & Orange Sauce 
with Cinnamon Cabbage and Gratein Potatoes 2690,-

Áfonyás ôzragu házi burgonyafánkkal 
Deer Ragout, Cranberry with Homemade Fried Potato Balls 2690,-

Pácolt bélszín steak burgonyatortával sült zellerrel, 
erdei gombamártással  

Marinated Tenderloin Steak with Potato Cake Garnished 
with Fried Celery and Mushroom Sauce 3900,-

Padlizsán mozzarellával paradicsom mártással 
Aubergine and Mozzarella in Tomato Sauce 1590,-

D E S S Z E R T E K  D E S S E R T S
Mentás csokoládéfelfújt vanília öntettel 
Mint Chocolate Souffle with Vanilla Cream 790,-

Fehércsokoládés sajttorta 
White Chocolate Cheese Cake 690,-

Málnás Cream Brülée 
Cream Brülée with Raspberry 750,-

Sajttál francia és holland sajtokból 
French and Dutch Cheese Plate 1990,-

Féladag esetén az étel 70%-a kerül számlázásra. In case of half portion, 70% will be invoiced. 5
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KÁVÉ COFFEE
Eszpresszó 380,-

Doppio 650,-

Americano 400,-

Hosszú kávé Long coffee 400,-

Macchiato 400,-

Mokkachino 440,-

Cappuccino 450,-

Latte 490,-

Latte macchiato 490,-

Melange 480,-

Jeges kávé Ice coffee 590,-

Ír kávé Irish coffee 820,-

Bailey's Cream cafe 750,-

FORRÓ ITAL 
HOT DRINK
Forró csokoládé (barna, ét, fehér, pörköltmogyorós fehér)

Hot chocolate (brown, dark, white, white with hazelnut) 520,-

Kakaó Cocoa 410,-

Tea 410,-

Forralt bor Hot wine 550,-

Kávé és forró csokoládék kívánság szerinti 
ízesítése Flavours can be added to the 
coffees and hot chocolates (mogyoró, csokoládé, 

kókusz, mandula) (hazelnut, chocolate, coconut, almond) 100,-

ÁSVÁNYVÍZ 
MINERAL WATER
Naturaqua (0,25 l) 350,- (0,75 l) 990,-

Perrier (0,33 l) 590,-

KESERÛK BITTER (4 cl)

Zwack Unicum 690,-

Jägermeister 790,-

PÁLINKA (Márton és lányai) (4 cl)

Mézes Ágyas Zölddió 
Honey and green walnut 1590,-

Málna Raspberry 1690,-

Irsai Olivér szôlô Irsai Olivér grape 1290,-

Szeremlei rizling szôlô 
Szeremlei rizling grape 1290,-

Bodza Elderberry 1290,-

Cserszegi fûszeres szôlô 
Cserszegi fûszeres grape 1290,-

Mézes Ágyas Konyakos Cigánymeggy 
Honey Cognac Sherry 1190,-

Mézes Magyarkajszi Barack
Honey and Apricot 1190,-

Magyarkajszi Barack Peach 1190,-

Bardin Alma Apple 1190,-

WHISKEY (4 cl)

Jameson 850,-

Four Roses 850,-

Ballantines 750,-

Ballantines 12 éves 12 years 950,-

Ballantines 17 éves 17 years 2500,-

Ballantines 21 éves 21 years 4000,-

The Glenlivet 12 éves 12 years 1400,-

The Glenlivet 15 éves 15 years 1550,-

The Glenlivet 18 éves 18 years 1700,-

Chivas regal 12 éves 12 years 950,-

Chivas regal 18 éves 18 years 2400,-

VODKA (4 cl)

Absolut 790,-

Wyborowa 750,-

Russian Standard Platinum 1190,-
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PEZSGÔ CHAMPAGNE
Hungária Extra Dry (0,75 l) 3900,-

Hungária Extra Dry (0,2 l) 1200,-

Asti Martini (0,75 l) 4900,-

Törley rosé (0,75 l) 2900,-

BB Arany cuvée (0,75 l) 2900,-

BB Ezüst cuvée (0,75 l) 2900,-

ENERGIA ITAL 
ENERGY DRINK
Red bull 700,-

CSAPOLT SÖR 
DRAUGHT BEER
Tuborg - pohár glass (0,25 l) 350,-

- korsó pint (0,4 l) 560,-

- zsiráf carafe (3 l) 3990,-

Kronenburg búza - pohár glass (0,25 l) 440,-

wheat beer - korsó pint (0,4 l) 690,-

- zsiráf carafe (3 l) 4990,-

ÜVEGES SÖR 
BOTTLED BEER
Tuborg Lemon (0,33l) 790,-

Carlsberg (0335 l) 790,-

Budweiser Dark (0,5 l) 750,-

Somersby Cider (0,33l) 750,-

Holstein alkoholmentes alk. free (0,33l) 690,-

GIN (4 cl)

Beefeater 720,-

Bombay 850,-

TEQUILA (4 cl)

Olmeca blanco 790,-

Olmeca gold 790,-

1800. Tequila 1190,-

RUM (4 cl)

Havanna Club balanco 690,-

Havanna Club 3 anejos 750,-

Havanna Club Especial 790,-

Havanna Club 7 anejos 900,-

Bacardi Razz 1150,-

Captain Morgan Spice Gold 890,-

Malibu 800,-

Matusalem Grand Reserve 15 éves 15 years 1250,-

Ypioca Oro Cachaca 800,-

COGNAC BRANDY 
BORPÁRLAT (4 cl)

Martell V.S. 990,-

Martell V.S.O.P. 1500,-

Metaxa ***** 750,-

LIKÔR LIQUER (4 cl)

Ricard 790,-

Pernod 790,-

Sambuca 790,-

Bailey's 790,-

Southern Comfort 790,-

Cointreau 890,-

Galliano 890,-

Absinthe Trenet 890,-

Becherovka 720,-

Kahlua 790,-
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ÜDÍTÔ SOFT DRINK
Coca-cola, Coca-cola light, Gyömbér Ginger, 

Tonic, Traubisoda, Sprite, 
Fanta narancs orange (0,25 l) 350,-

Nestea citrom, barack 
lemon, peach (0,25 l) 350,-

Cappy (narancs, ôszibarack, ananász, körte, alma, paradicsom) 

(orange, peach, ananas, pear, apple, tomato) (0,2 l) 360,-

HÁZI ÜDÍTÔ 
HOME MADE DRINK
Friss limonádé (3 dl) 450,-

Fresh lemonade (5 dl) 750,-

Mentás jeges tea Ice tea with mint (3 dl) 550,-

Gyömbérsör Gingerbeer (3 dl) 550,-

Banánturmix Banana shake (3 dl) 550,-

Erdei gyümölcs turmix 
Forest fruit shake (3 dl) 550,-

VERMUT 
FÛSZERES BOR (6cl) 

Campari 990,-

Martini Bianco 890,-

Martini Rosso 890,-

Martini Extra Dry 890,-

ALKOHOLMENTES 
KOKTÉL 

NON-ALCOHOLIC 
COCKTAIL

Fruit cup 1090,-

Bahamas 1090,-

Lucky driver 1090,-

Greeny 1090,-

Virgin mojito 1090,-

Virgin pina colada 1090,-

COCTAIL LONG DRINK 
Speed Havanna, Tequila, citromlé, eperszirup, RedBull 1590,-

B52 Bailey’s, Kahlua, Cointreau 1390,-

Bahama Mama 
Havanna fehér és barna, Spitz rum, Kahlua, narancslé, ananászlé 1490,-

B56 Kahlua, Blue Curacao, Bailey’s, Havanna rum 1390,-

Bulldog Cooler Beefeater, Triple Sec, almalé, gyömbér 1290,-

Bombay Punch 
Havanna, Cointreau, narancslé, ananászlé, citromlé, granadin 1290,-

Caipirinha Ypioca, lime, barnacukor 1190,-

Cosmopolitan Wiborowa, Triple Sec, fekete ribizli, lime 1190,-

Cuba Libre Havanna, lime, Coca-Cola 1090,-

Daiquiri Havanna, limelé, cukorszirup 1190,-

Gin Fizz Beefeater, citromlé, cukorszirup, szóda 1190,-

Golden Girl Wiborowa, Bols peach, narancslé 1190,-

Happy Finn Wiborowa, Bols peach, narancslé, lime 1390,-

Long Island 
Coitreau, Wiborowa, Havanna, Beefeater, Olmeca, Coca-cola 1590,-

Mai Tai Havanna fehér és barna, 

Spitz rum, citromlé, mandulaszirup, ananászlé 1490,-

Mojito Havanna, mentalevél, lime, cukorszirup, szóda 1190,-

Pina Colada Havanna, ananászlé, kóluszszirup, tejszín 1190,-

Sex on the Beach 
Wiborowa, Bols peach, narancslé, feketeribizlilé 1190,-

Swimming Pool 
Wiborowa, Blue Curacao, kókuszszirup, ananászlé, tejszín 1190,-

Tequila Sunrise Olmeca, narancslé, grenadin, citromlé 1190,-

Orgazmus Bailey’s, Amaretto, Countreau, tejszín 1390,-

Bloody Brain Bols peach, Bailey’s, grenadin 1290,-

Diabolo Olmeca, Feketeribizli likôr, gyömbér 1290,-

White Russian Wiborowa, Kahlua, tejszín 1190,-
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